




































































РУССКАЯ
ЗИМА

БЛЮДА, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ 
С ЛЮБОВЬЮ



САЛАТ
Мимоза с мясом краба и креветкой 200 г
(мясо камчатского краба, тигровая креветка, яйцо, картофель, морковь, майонез, зелень)

СУП

Солянка Уральская с мясом утки, черемшой 
и телячьим языком 270 г

ГОРЯЧЕЕ

Томленый телячий язык с гречей и перечным соусом 300 г
(телячий язык, греча, черемша, хрустящий лук, перечный соус, зелень)

Пельмени из ягненка с говяжьим бульоном и кедровым орехом 400 г
(пельмени с мясом ягненка, говяжий бульон, кедровый орех, сливочное масло)

Кулебяка с кижучем и шпинатом со сливочно-икорным соусом 250 г
(слоеное тесто, кижуч, шпинат, лук, сливочное масло, красная икра, сливки)

670 руб 

390 руб 

690 руб

520 руб

НАПИТКИ

ДЕСЕРТ

Медовик с брусникой и соусом из северных ягод 130 г 300 руб 

Шот Морозко 60 мл
(ликер Блю Кюрасао, водка, сок лайма/лимона)

Пунш 400 мл
(чай листовой, вино столовое, мед, сироп)

Глинтвейн 225 мл
(ликер бехеровка, вино красное сухое, апельсин, яблоко, мед, сахарный сироп, лимон, пряности)

Чай Марокканский 400 мл
(чай листовой, апельсин, имбирь, лимон, лайм, мед, сок грейпфрута)

200 руб

300 руб

300 руб

590 руб

390 руб


